Mentis tir Gruppen

Wihlen Sie einen unserer Mentivorschldge oder

stellen Sie Ihr personliches Wunschmentii zusammen.

Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot
passend zu Ihrer Auswahl an Speisen

und der gewiinschten Anzahl an Gangen.

Senden Sie uns Thre Wiinsche einfach per E-Mail an:

info@altepostdavos.ch



mailto:info@altepostdavos.ch

Vorspeisen

Meniivorschldge fiir Gruppen ab 8 Personen

Salate
Griiner Blattsalat 13.50
Knackiger Niisslisalat 17.50
Speck, Ei & Croutons
Burrata mit Cherry Tomaten & Rucola 16.50
Crema di Balsamico, Pesto & Krduterdressing
«Davoser Salat» 17.00
Blattsalate mit Champignons, Speck & Croutons
«Chef Salat» 17.50
Blattsalate mit gerducherten Pouletbruststreifen,
Parmesansplittern & Croutons
«Winter-Salat» 18.50
Blattsalate mit Granatapfel, Feta, Gurken, Baumniissen & Mandarinen

Wie wir’s mit einer Salatschiissel als Vorspeise?

Alle Salate auch als Schiissel zum selbst Schopfen erhaltlich.

Preisreduktion 2.- / Person & Portion
Seelenwarmer
Tomatencremesuppe 14.50
Rahmhaube & Croutons
Vegane Kiirbis-Ingwer-Suppe 14.50
Kokosmilchschaum
Warme Vorspeisen
Nani’s Capuns 18.50
Biindner Teiggericht mit Trockenfleisch & Mangoldblatt,
Késerahmsauce
Vegi Capuns 18.50

Biindner Teiggericht mit Gemiise & Mangoldblatt,

Davoser Kidserahmsauce



Hauptspeisen

Meniivorschldge fiir Gruppen ab 8 Personen

Vom Schwein

Cordon Bleu vom Schwein 42.50
Vom Rind

Am Stiick gebratenes Rindsfilet 59.50
Pfeffersauce

Filet Stroganoff 52.50
Peperoni & Champignons

Vom Kalb

Cordon Bleu vom schweizer Kalb 52.50
Steak vom schweizer Kalb 64.50
Morchelrahmsauce

Geschnetzeltes vom schweizer Kalb 52.50

Champignonrahmsauce

Beilagen nach Wahl

Alle Hauptgidnge werden mit Gemiise und Beilage(n) nach Wahl serviert.
Spétzli, Pommes frites, Kartoffelgratin

Vegetarisch & Vegan

Vegi Capuns 34.50
Biindner Teiggericht mit Gemiise & Mangoldblatt,

Davoser Kidserahmsauce

Vegi Spitzli Teller mit Gemiise 33.50

Kéaserahmsauce

Veganes Gericht je nach Angebot



Fondue Raclette

Preis pro Person

Kisefondue Hausmischung CHEF 34.50
Diabolo Fondue CHEF 36.50
speziell rassig mit Peperoncini gewtirzt
Chriitli Fondue CHEF 36.50
wiirziger Krduterkdse
Triiffel Fondue CHF 40.50
Genusserlebnis mit schwarzem Sommertriiffel
Champagner Fondue CHF 39.50
festliches und edles Fondue mit Champagner zubereitet
Dazu servieren wir hausgebackenes Brot Extras
Portion Kartoffeln + 8.50
Trockenfleisch, 100 g +17.50
Mix Pickles +4.50
Fondue Chinoise 64.50
Kalb, Rind, Schwein (Poulet / Hirsch) Feine Saucen & Beilagen,
220 g / Person Pommes Frites & Reis
Raclette 44.50
Kase, Kartoffeln, Beilagen, Saucen
Mit Tischgrill
Speck, Cipollata, Fleisch, Krduterbutter 200 g / Person +15.00




Plausch-Angebote

Fondue-Plausch Blattsalat in der Schiissel

Hausmischung K asefondue
CHF 55.50 pro Person Hausgebackenes Brot / Mixed Pickles
Andere Fondues gegen Aufpreis:

Diabolo / Chrdtli + CHF 2.00
Truffel + CHF 6.00 / Champagner + CHF 5.00

Extras; Portion Kartoffeln + CHF 8.50
Trockenfleisch (100 g) + CHF 17.50

Schokokuchen mit Vanilleeis & Rahm
oder Williams-Sor bet

Pizza-Plausch Blattsalat in der Schiissel

Verschiedene Pizzas
CHF 48.50 pro Person Geschnitten auf den Tisch serviert

Wenn unser Holzofen
Schokokuchen mit Vanilleeis & Rahm

eingefeuert ist! o
oder Williams-Sor bet
1 Pizza pro Person,
jede weitere Pizza CHF 12.00
Pfannli-Plausch Blattsalat in der Schiissel

Rindsfilet «Café de Paris»
CHF 79.50 pro Person Im Pfannli zum Selberbraten
Pommes frites / GemUisebeilage

Schokokuchen mit Vanilleeis & Rahm
oder Williams-Sor bet

Pimp your salad ...

Nisslisalat + CHF 4.00 Davoser Salat + CHF 3.50
Speck / Ei / CroQtons Speck / Champignons/ Cro(tons



Mentis fiir Gruppen

Wintertraumli

Niisslisalat
Speck / Ei / Croutons

Fondue Chinoise

Kalb / Rind / Schwein (Poulet / Hirsch)

220 g pro Person

Feine Saucen & Beilagen / Pommes Frites / Reis

Jack Sparrow
Vanilleeis / Rumlikor / Rahm

Menii Jakobshorn
Kiirbis-Ingwer-Suppe

Kokosmilchschaum
oder

«Davoser Salat»
Speck / Croutons / Champignons

Am Stiick gebratenes Rindsfilet
Pfeffersauce / Gemiisebeilage
Beilage nach Wahl (Pommes Frites, Spatzli, Kartoffelgratin)

Mousse au Chocolat

Meni Parsenn

Tomatencremesuppe
Rahmhaube / Croutons

oder

Burrata mit Cherry Tomaten & Rucola
Crema di balsamico, Pesto & Krauterdressing

Steak vom schweizer Kalb mit Morchelsauce
Gemiisebeilage

Beilage nach Wahl (Pommes Frites, Spatzli, Kartoffelgratin)

Lavendel-Honig-Panna-Cotta

87.50

87.50

89.50



Dessert Karte folgt

Preise in CHF inkl MwSt.




