
Unsere Menu Vorschläge für Gruppen ab 8 Personen 
 
Salate 
 
Grüner Blattsalat 
13.50 
 
Knackiger Nüsslisalat 
Speck Ei Croutons 
17.50 
 
Burrata mit Cherry Tomaten 
Rucola 
16.50 
 
«Davoser Salat» 
Blattsalate mit Champignons Speck Croutons 
17.00 
 
«Chef Salat» 
Blattsalate mit geräucherten Pouletbruststreifen Parmesanspliter Croutons 
17.50  
 
«Winter-Salat» 
Blattsalate mit Granatapfel Feta Gurken Baumnüsse Mandarinen  
18.50  
 
 
Alle Salate können auch als Schüssel zum selbst schöpfen bestellt werden, 
Preisreduktion 2.- / Person & Portion 
 
 
 
Kalte Vorspeisen 
 
Roastbeef vom Filet 
Kräuterdip Nüsslisalat Bouquet 
22.50 
 
Hausgemachtes Rindstatar 100gr 
Zwiebel Kapern Butter Toastbrot 
22.50 
 
 



Unsere Süppchen 
 
Tomatencremesuppe 
Rahmhaube Croutons  
14.50 
 
Vegane Kürbis - Ingwer Suppe 
Kokosmilchschaum 
14.50 
 
Bündner Gerstensuppe 
Gerste Gemüse Speck Bündnerfleisch und vieles mehr… 
16.50 
 
 
 
Warme Vorspeisen 
 
Nani’s Capuns  
Bündner Spezialität mit Trockenfleisch & Mangoldblatt Käserahmsauce 
18.50 
 
Vegi Capuns 
Bündner Spezialität mit Gemüse & Mangoldblatt Käserahmsauce 
18.50 
 
Apero Pizza nach Wahl geschnitten auf den Tisch 
Wenn der Holzofen eingefeuert ist 
Ab 17.00 je nach Belag 
 
 
 
Hauptspeisen 
 
Vom Schwein 
 
Schweins - Cordon Bleu 
42.50 
 
 
 
 
 
 



Vom Rind 
 
Rindsfilet «Cafe de Paris» 
im Pfännli zum selber braten 
59.50 
 
Entrecote «Cafe de Paris» 
im Pfännli zum selber braten 
49.50 
 
Niedergegartes Rindsfilet 
Pfeffersauce oder «Cafe de Paris» überbacken 
59.50 
 
Filet Stroganoff  
Peperoni & Champignons 
52.50 
 
 
 
 
Vom Kalb 
 
Kalbs - Cordon Bleu  
52.50 
 
Am Stück gebratenes Kalbsteak 
Morchelrahmsauce 
59.50 
 
Kalbsgeschnetzeltes 
Steinpilzrahmsauce 
52.50 
 
Vom Huhn 
 
Geräucherte Pouletbrust 
Mangochutney 
35.50 
 
 
Alles Hauptgänge werden mit Gemüse und Beilage(n) nach Wahl serviert. 
Spätzli, Safrannudeln, Pommes Frites, Reis, Kartoffelgratin 
 



Gemütlich & fein, unsere Fondues & Raclette 
 
Davoser Alpkäsefondue 
34.50 
 
Speck & Pilz Fondue 
39.50 
 
Fondue mit frischem Trüffel 
59.50 
 
Dazu hausgebackenes Brot & Mixed Pickles oder  
 

- Portion Kartoffel + 8.50 
- Portion Trockenfleisch (100gr) + 17.50 

 
Fondue Chinoise 
Kalb, Rind, Schwein, (Poulet) 220gr / Person 
Feine Saucen & Beilagen 
Pommes Frites & Reis 
64.50 
 
Raclette mit Ofen zum selber schmelzen  
Neu diesen Winter, bis 24 Personen, Begrenzte Kapazität! 
Käse, Kartoffeln div. Beilagen & Saucen 
42.50 
mit Tischgrill 200gr / Person + 16.50 
Speck, Cipolata, Fleisch, Kräuterbutter 
 
Vegetarisch & Vegan 
 
Vegi Capuns  
Käserahmsauce 
34.50 
 
Vegi Spätzlipfanne 
Käserahmsauce Ofengemüse 
33.50 
 
Vegane Safrannudeln 
Green Mountain Ragout 
36.50 
 
 
 


