Vorspeisen

Salate

Griiner Blattsalat

Knackiger Niisslisalat mit Speck, Ei & Croutons
Auch ohne Speck vegetarisch erhiltlich

Burrata mit Cherrytomaten & Rucola

Crema di Balsamico, Pesto & Krauterdressing

«Davoser Salat»

Blattsalate mit Champignons, Speck & Croutons

«Chef Salat»

Blattsalate mit gerducherten Pouletbruststreifen,
Parmesansplittern & Croutons
Auch als Hauptgang erhéltlich: +10.00

Wie wir’s mit einer Salatschiissel als Vorspeise?
Blattsalat / Niisslisalat / Davoser Salat

Ab 2 Personen minus 2.- / Person

Seelenwirmer

Tomatencremesuppe
Rahmhaube & Croutons

Vegane Kiirbis-Ingwer-Suppe

Kokosmilchschaum

Warme Vorspeisen

2 Stk. Nani’s Capuns

Biindner Teiggericht mit Trockenfleisch & Mangoldblatt,
Késerahmsauce

2 Stk. Vegi Capuns

Biindner Teiggericht mit Gemiise & Mangoldblatt,
Késerahmsauce

13.50

17.50

16.50

17.00

17.50

14.50

14.50

18.50

18.50



Hauptspeisen
Alte Post Hit im Pfannli zum selber braten

Rinderfilet «Café de Paris» 220 Gr.

Pommes frites / Gemiisebeilage

oder

Entrecote «Café de Paris» 220 Gr.

Pommes frites / Gemiisebeilage

Rinderfilet Stroganoff
Peperoni / Champignons / hausgemachte Spatzli

Cordon Bleu vom Schwein

Rohschinken / Kéase
Pommes frites / Gemiisebeilage

Kasewurst vom Grill

Pommes frites / Gemiisebeilage

Steak vom Schweizer Kalb mit Morchelsauce

Hausgemachte Spatzli / Gemdiisebeilage

Nani’s Capuns

Biindner Teiggericht mit Trockenfleisch & Mangoldblatt,
Késerahmsauce

Vegetarisch & Veganes
Vegi Capuns

Biindner Teiggericht mit Gemiise & Mangoldblatt
Davoser Kdserahmsauce

Vegi Spitzli Teller mit Gemiise

Davoser Kaserahmsauce

Veganes Gericht je nach Angebot

59.50

49.50

52.50 / 43.50

43.50

35.50

64.50

34.50 / 27.50

34.50 / 27.50

33.50



Es hett, solangs hett...

oder auf Vorbestellung!

Rinderfilet am Stiick gebraten
220 Gr.

Pfeffersauce & Gemdiisebeilage

Pommes frites oder hausgemachte Spatzli

Fondue Raclette

Kéasefondue Hausmischung

Diabolo Fondue

speziell rassig mit Peperoncini gewiirzt

Chriitli Fondue

wiirziger Krauterkase

Triiffel Fondue

Genusserlebnis mit schwarzem Sommertriiffel

Champagner Fondue

festliches und edles Fondue mit Champagner zubereitet

Dazu servieren wir hausgebackenes Brot

Da wir unsere Fondue-Mischungen immer
frisch von der Sennerei beziehen, kann es sein,
dass nicht alle vorhanden sind.

Wir bitten um Verstindnis.

Fondue Chinoise 64.50

Nur auf Vorbestellung / ab 2 Personen
Kalb, Rind, Schwein (Poulet / Hirsch)
220 g / Person

Feine Saucen & Beilagen,

Pommes frites & Reis

Extras

Portion Kartoffeln
Portion Trockenfleisch, 100 g
Mix Pickles

Raclette

Nur auf Vorbestellung
Ab 4 Personen mit Raclette-Ofen

Kase, Kartoffeln, Beilagen, Saucen

Mit Tischgrill

CHF 59.50

Ab 2 Personen
Preis pro Person

CHF 34.50

CHEF 36.50

CHEF 36.50

CHEF 40.50

CHEF 39.50

+ 8.50
+17.50
+4.50

44.50

Speck, Cipollata, Fleisch, Krauterbutter

200 g / Person

+15.00



Plausch-Angebote

Fondue-Plausch
Ab 2 Personen

CHF 55.50 pro Person

Wiewar' s mit einem feinen
Fondue-Tee von Vreni’'s Teekanne
in Davos oder einem Kirsch von

Max Zahnd aus Amlikon?

Blattsalat in der Schiissel

Hausmischung K asefondue
Hausgebackenes Brot / Mixed Pickles

Andere Fondues gegen Aufpreis:
Diabolo / Chrdtli + CHF 2.00
Truffel + CHF 6.00 / Champagner + CHF 5.00

Extras; Portion Kartoffeln + CHF 8.50
Trockenfleisch (100 g) + CHF 17.50

Schokokuchen mit Vanilleeis & Rahm
oder Williams-Sor bet

Pizza-Plausch
Ab 4 Personen

CHF 48.50 pro Person

Wenn unser Holzofen
eingefeuert ist!

1 Pizza pro Person,
jede weitere Pizza CHF 12.00

Blattsalat in der Schiissel

Verschiedene Pizzas
Geschnitten auf den Tisch serviert

Schokokuchen mit Vanilleeis & Rahm
oder Williams-Sor bet

Pfannli-Plausch
Ab 2 Personen

CHF 79.50 pro Person

Blattsalat in der Schiissel

Rinderfilet «Café de Paris»
Im Pfannli zum Selberbraten
Pommes frites / GemUisebeilage

Schokokuchen mit Vanilleeis & Rahm
oder Williams-Sor bet

Pimp your salad ...

Nisslisalat + CHF 4.00
Speck / Ei / CroQtons

Davoser Salat + CHF 3.50

Speck / Champignons/ Cro(tons



Margherita

Tomaten, Mozzarella

Napoletana

Tomaten, Mozzarella
Sardellen, Kapern, Oliven

Diavola

Tomaten, Mozzarella
scharfe Salami

Funghi

Tomaten, Mozzarella
Champignons

Prosciutto

Tomaten, Mozzarella
Schinken

Prosciutto & Funghi

Tomaten, Mozzarella
Schinken & Champignons

Hawaii

Tomaten, Mozzarella
Schinken, Ananas

Quattro Stagioni

Tomaten, Mozzarella

Pizza

Aus unserem Holzofen

21.50

27.00

26.50

23.50

26.00

27.00

26.00

27.50

Schinken, Champignons, Peperoni, Oliven

Tonno e Cipolla

Tomaten, Mozzarella
Thunfisch, Zwiebeln

Vegetariana

Tomaten, Mozzarella

27.50

27.50

Zucchini, Peperoni, Oliven, Auberginen

Calzone

Tomaten, Mozzarella, Schinken
Champignons | mit Ei + CHF 2.00

Parma

Tomaten, Mozzarella, Rohschinken
Rucola, Cherry-Tomaten, Parmesan

Della Casa

Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami
Zwiebeln, Oliven, Mascarpone

Chef

Tomaten, Mozzarella
Wachtelei, Speck, Zwiebeln, Spinat

Burrata

Ohne Tomatensauce
Mozzarella, Burrata, Cherry-Tomaten
Rohschinken, Rucola

Al Capone

Tomaten, Mozzarella
Speck, Spinat, Gorgonzola, Zwiebeln

Quattro Formaggi

Tomaten, Mozzarella
Gorgonzola, Burrata, Feta

Grigioni

Tomaten, Mozzarella, Rindfleischstreifen

Steinpilze, Parmesan

Gorgonzola

Tomaten, Mozzarella
Gorgonzola, Birne, Baumniisse

27.50

29.50

29.50

29.50

28.50

29.50

28.50

33.50

27.50

Pizza servieren wir, wenn der Holzofen eingefeuert ist.




